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ABSTRACT

This study analyzes the relationship between local knowledge and the Tequila
Appellation of Origin in Mexico. The objective is to highlight how regulatory
and commercial processes, driven by governmental and industrial interests,
have excluded historical communities linked to the production of vino mezcal,
the predecessor of tequila. The hypothesis argues that the Appellation of Origin,
rather than protecting local traditions, has generated productive delocalization
that strips these communities of their historical and cultural recognition. The
methodology is historical-analytical, based on the review of primary sources
about the colonial estanco system of vino mezcal and Gilberto Giménez's
theoretical analysis of the symbolic production of territory. Among the main
results is the loss of diversity in production processes and raw materials, as well
as the marginalization of traditional producing regions such. The study proposes
reconstructing the history of tequila from its community roots as an act of
historical justice and the recognition of intangible cultural heritage.

RESUMEN
EsteestudioanalizalarelacionentrelossabereslocalesylaDenominaciéndeOrigen
del tequila en México. El objetivo es visibilizar como los procesos de regulacion
y mercantilizacion impulsados por intereses gubernamentales e industriales han
excluido a comunidades histdricas vinculadas con la produccion del vino mezcal,
antecesor del tequila. La hipdtesis sostiene que la Denominacién de Origen, lejos
de proteger las tradiciones locales, ha generado una deslocalizacién productiva
que despoja a estas comunidades de su reconocimiento histérico y cultural. La
metodologia empleada es de cardcter histérico-analitico, basada en la revisién
de fuentes primarias sobre el sistema colonial del estanco del vino mezcal y el
andlisis tedrico de la produccion simbolica del territorio, segun Gilberto Giménez.
Entre los resultados destaca la pérdida de diversidad en los procesos y materias
primas, asi como la marginacion de regiones tradicionales. El trabajo propone
reconstruir la historia del tequila desde sus raices comunitarias como un acto de
justicia histérica y de reivindicacién del patrimonio cultural.

RESUMO

Este estudo analisa a relagao entre os saberes locais e a Denominagao de Origem
da tequila no México. O objetivo é dar visibilidade a como os processos de
regulamentacgéo e comercializagdo, impulsionados por interesses governamentais
e industriais, exclufram comunidades histéricas ligadas a producao do vinho
mezcal, precursor da tequila. A hipdtese sustenta que a DO, em vez de proteger
as tradicoes locais, gerou uma deslocalizacdo produtiva que despoja essas
comunidades de seu reconhecimento histérico e cultural. A metodologia é de
carater historico-analitico, baseada na revisdo de fontes primarias sobre o sistema
colonial do estanco do vinho mezcal e na analise tedrica de Gilberto Giménez
sobre a producdo simbdlica do territério. Entre os principais resultados, destacam-
se a perda da diversidade nos processos e nas matérias-primas, bem como a
marginalizacao de regides tradicionais produtoras. O estudo propde reconstruir
a histéria da tequila a partir de suas raizes comunitarias, como um ato de justica
historica e de reconhecimento do patrimonio cultural imaterial.
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Introduccion

Algunas bebidas alcohdlicas con pasado histérico, como el tequila, han sido protegidas por
la Denominacién de Origen, bajo este esquema en ciertos casos, tanto los lugares como las
comunidades de origen quedaron borrados. Es ahi donde surge la pregunta: por qué no se
ha reivindicado a los grupos que poseian el «<saber hacer», a los espacios que contribuyeron
a la consolidacion de estas bebidas y por qué el tequila lleva el nombre de una sola pobla-
cion, la del pueblo de Tequila cuando existian otras localidades que también lo producian.

El devenir de la bebida se ha ido recuperado gradualmente por varios investigadores em-
pefiados en el tema (Muria, 1990; Luna, 1991; Valerio, 2003). Gracias a ellos, se ha recons-
truido el pasado de los destilados del mezcal. Por estos estudiosos hoy sabemos mas sobre
los personajes mas importantes involucrados en la produccion de la importante bebida, asi
como del método utilizado desde antafio. Sin embargo, tanto los grupos como sus locali-
dades han sido omitidos en los relatos historicos del vino mezcal, nombre que fue sustitui-
do por el de tequila.

De ahi que sea necesario continuar con esas pesquisas para iluminar la historia del vino
mezcal, presentando a sus personajes y lugares fundacionales, fundamentales para la com-
prension de su evolucién. Aquellos espacios que, por ser pequenos o por no haber trascen-
dido en el tiempo, quedaron ocultos. También es clave indagar por qué la bebida adopté el
nombre de tequila y no de mezcal.

Mas alla de la Denominacion de Origen, en México es importante concebir al tequila como
un patrimonio vivo e inmaterial, ya que se percibe mediante los sentidos (Merino, 2019).
Siendo patrimonio, es indispensable tener en cuenta que estuvo inmerso en un proceso
histérico que valida su existencia. Dicho proceso se enmarca en su localizacién geografica,
en quienes interactuaron con ese lugar y en el propio producto que ya era un simbolo de
la entidad.

En la Denominacién de Origen del tequila, encontramos visos de exclusion de elementos
histéricos importantes para lo que constituye la identidad mexicana. Si bien la Denomina-
cién de Origen es indispensable para la protecciéon y mercantilizacién de ciertos efectos
que tradicionalmente se elaboraban en algun lugar del mundo, los cuales se fueron ajus-
tando a patrones capitalistas; ni los lugares, ni los grupos productores, ni el propio nombre
de la bebida: vino mezcal, se han reivindicado.

El argumento que guia a esta propuesta es el de Gilberto Giménez, vigente para los objeti-
vos de este trabajo, en el que se pretende mostrar «de qué manera el territorio es produci-
do, regulado y protegido por intereses de grupos de poder» (Giménez, 2005), en este caso
por organizaciones gubernamentales y la industria del tequila en México; quienes conjun-
tamente han decidido, con cierta arbitrariedad, la designacion de ubicaciones geograficas
y empresas productoras incluidas en la Denominacion de Origen, asi como el nombre de la
bebida: tequila para cualquier localidad productora.

Siguiendo a Giménez, se pretende indagar en qué medida el espacio ha sido configura-
do desde una perspectiva «utilitaria y funcional», y en qué medida desde una perspectiva
simbdlico-cultural. Es decir, como los intereses econémicos han influido y cobmo se han
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instrumentalizado los argumentos culturales para definir las areas protegidas por la Deno-
minacion de Origen. Todo ello debe contextualizarse en un mundo interconectado, en el
gue se establecen «territorios de la globalizacion» mediante la adaptacién de normas de
produccion para ingresar a los mercados internacionales.

Desde el punto de vista metodolégico, este trabajo se enmarca en una perspectiva cua-
litativa y critica. La estrategia metodoldgica se articula a partir de la revision y andlisis de
fuentes documentales —como decretos oficiales, normas técnicas, publicaciones institu-
cionales y comunicados del Consejo Regulador del Tequila—, asi como de estudios aca-
démicos previos que abordan la historia del vino mezcal y las denominaciones de origen
en México. Se trata de examinar como se ha construido un régimen territorial y simbdlico
gue combina intereses econdmicos, estrategias legales e imaginarios culturales. El método
histérico comparado, aunque en menor medida, permite identificar la evolucién de estas
practicas desde una tradiciéon productiva amplia hasta su confinamiento actual bajo légicas
globalizadas.

Por todo ello es necesario regresar a la incipiente historia de los destilados del mezcal en
el punto en que la elaboracion y distribucion de este aguardiente fue controlado por la
Corona Espafiola mediante un mecanismo, el estanco de vino mezcal, en donde se reflejan
las marcas geograficas de las comunidades involucradas en su proceso hacia la creacién de
la naciente industria tequilera y a la nomenclatura con la que nacié la bebida: vino mezcal.

En el esquema del estanco, los lugares que integraban la dinamica productiva y de consu-
mo han permanecido en la sombra y fueron sustituidas por referencias construidas por el
discurso mercantil moderno del tequila y por la aceptacién en la Denominacién de Origen.
De ahi la necesidad de rastrear diacrénicamente los origenes del producto, es decir, desde
una perspectiva historica y regional para «darle a cada uno lo que es suyo», esto es, como
un acto de justicia historica.

El estanco de vino mezcal, durante los siglos XVI al XIX, funcionaba integrando a localida-
des que formaron parte de la dindmica mercantil de esta bebida. Dichos lugares no solo
fueron centros productivos, sino que formaban parte del entramado operativo del estanco,
lo que en efecto contribuyé al posicionamiento del destilado en la preferencia de quienes
lo demandaban. Pero iniciemos con el abordaje del sistema del estanco de vino mezcal a
mediados del siglo XVIIl, momento en que se instaurd este mecanismo permanentemente.
Este serd el contexto de la discusién sobre los efectos de la Denominacién de Origen del
Tequila y su aplicacién en la Republica mexicana.

El sistema del estanco de vino mezcal

Para rastrear el origen del vino mezcal es necesario adentrarnos en la administracion colo-
nial espanola, donde se solia otorgar la concesién de produccion y venta de algunos bienes
de la tierra mediante el sistema del estanco. Es el caso de los destilados del mezcal, que
incluia también al de cocos, los cuales fueron prohibidos durante el virreinato con la fina-
lidad de proteger a las bebidas importadas desde la peninsula ibérica y como una medida
de control de la embriaguez.
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El estanco debe entenderse como un monopolio sobre la venta de un producto particu-
lar, el cual podia estar a cargo de la Corona, un cabildo o una instituciéon y otorgandose
mediante un contrato que permitia a un concesionario su elaboracion y comercializacion.
Dependiendo del contexto socioecondmico y la época en la que estuvo en vigor, el estanco
tenia particularidades, pero en general, implicaba la regulacién y control del comercio de
ciertos bienes, como el vino mezcal, que terminé por llamarse tequila (Machuca et al., 2013).

La adjudicacioén del privilegio se llevaba a cabo mediante «remate publico», en donde se
otorgaba a la mejor oferta en pesos y en un territorio delimitado por las autoridades, que
generalmente seqguia los limites jurisdiccionales de las provincias. Su funcionamiento de-
pendia del estanquero, que a su vez subarrendaba a los asentistas, a quienes también se les
llamaba estanqueros. Habitualmente estos asentistas llevaban el producto por toda la zona
autorizada para su elaboracién y comercializacion.

El primer remate del estanco de vino mezcal tuvo lugar entre los afios de 1637 a 1652. El
segundo fue de 1672 hasta 1701, y su establecimiento definitivo inicié en el afho de 1758,
ya en el marco de las Reformas Borbdnicas, cuyos objetivos eran tener mas control en los
reinos de ultramar y mayores beneficios econdmicos (Machuca et al., 2013). Cabe decir que
fue tan lucrativo, que desde su apertura se recaudaron recursos para la obra publica en la
capital del reino, Guadalajara.

Como se senalo, pasada la primera mitad del siglo XVIIl se autorizé permanentemente la
elaboraciéon y distribucién de vino mezcal, ajustandose poco apoco a la normativa impues-
ta por las autoridades locales y obteniendo el beneficio del pago de impuestos correspon-
dientes al derecho de criba (la criba o pellejo de un animal, era el recipiente en donde se
fermentaba el vino mezcal) y alcabala, que refiere al pago que se aplicaba a las transaccio-
nes comerciales.

En una breve descripcidén del funcionamiento del estanco encontramos al asentista, en
quien recaia toda la dinamica productiva, distributiva, administrativa y de policia. Era él
quien echaba a andar el engranaje de su comercializacién que incluia a los productores,
distribuidores, administradores y apoderados, quienes generalmente eran los alguaciles
de las localidades, asi como comisarios que atajaban el contrabando (Fernandez y Carrano,
2023).

El caso mejor documentado del establecimiento definitivo del estanco de vino mezcal se
halla en el del corregimiento de Tequila, a mediados del siglo XVIIl, marca inicial de la re-
gion tequilera. Para 1801, la jurisdicciéon convirtié la produccion del destilado del mezcal en
su principal actividad: de ella se sostenia cultivando al ano entre «40 a 50 mil mezcales y
de ellos saldra de vino como 2 mil barriles que salen a expenderse a varios lugares y aqui».!

En cuanto a las zonas de produccion y comercializacion, existe evidencia de la presencia del
aguardiente que incluia a los pueblos de indios de Tequila, Amatitan, Teuchitlan, Atemanica
y una zona minera: el real de San Pedro Analco (Figura 1), aunque posteriormente se amplio
el privilegio del estanco a una localidad aledafa, Hostotipaquillo, que también era zona
minera.

1 Archivo Histérico Municipal de Tequila, Caja 4.
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Figura 1. Corregimiento de Tequila y zona de comercio de vino mezcal siglo XVIII
Figure 1. Tequila district and mezcal wine trading area, 18" century
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En el mapa correspondiente al corregimiento de Tequila en la segunda mitad del siglo XVIII
se localizan las tabernas (fabricas) de vino mezcal, al sur de la barranca del Rio Santiago,
en el pueblo de indios de Amatitan, y al norte de la demarcacion en las poblaciones de
indios flecheros de Agucatitan, Tuitan y Ocotique, denominados de esa manera por ser los
guardias de la frontera de la jurisdiccion. Estos ultimos evidenciaron su experiencia como
productores de la bebida en un asunto sobre el reclamo del pago de la alcabala (impuesto),
de la que estaban eximidos dada su condicién de defensores de la Corona.?

El comun denominador entre estos cuatro pueblos es que se desarrollaron como produc-
tores de la bebida de mezcal, a uno y otro lado de la frontera natural, la Barranca del rio
Santiago. Amatitan proveia a las poblaciones del valle, incluida la capital, asi como al oc-
cidente ulterior del Reino. En cuanto a los pueblos milicianos nortefios de la zona minera,
satisfacian la demanda local y probablemente a las otras zonas mineras aledanas.

Lo que debe subrayarse de la historia del vino mezcal en esta zona es que, al declinar la
actividad del centro minero de San Pedro Analco, no se tienen mas noticias de las pobla-
ciones indigenas productoras del destilado, mientras que el pueblo de Amatitan quedd in-
tegrado en lo que hoy se conoce como la region tequilera por excelencia, constituyéndose
como una de las localidades mas importantes para esta actividad.

En cuanto a las localidades que expendian la bebida, encontramos al pueblo de Atemanica,
gue abria el camino hacia la regién minera del corregimiento, asi como a la poblacién de
Hostotipaquillo, donde también se extraian recursos minerales. En la reconstruccion de

2 Archivo Histérico Municipal de Tequila, Caja 2.
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los traslados de mercancias —mediante recuas de mulas o en barcazas que navegaban en
aguas turbulentas— se identificaron una serie de pasos importantes, puentes o caminos
transitables por la accidentada Sierra Madre Occidental, como los de Santa Rosa y Totolasco
en el fondo de la barranca del Rio Santiago, y cruzando la depresién, otro paso relevante
que daba acceso al mineral de San Pedro Analco (ver Figura 1).

Respecto a los puntos de consumo mas importantes, se centralizaban tanto en la capital
como en los centros mineros de la Nueva Galicia, localizados en la parte norte del corregi-
miento, que a esas alturas del siglo XVIIl reportaban nuevas vetas de plata (Carrano, 2024).
Estos eran el mineral de Bolafos y el Real de San Pedro Analco, que habian aumentado su
poblacion dada la atracciéon de cuadrillas de mineros interesados en la extraccion del mi-
neral (Figura 2). Adicionalmente, el centro minero de Hostotipaquillo también demandaba
bebidas alcohdlicas, por lo que se le afadi6 a la delimitacidon permitida para su comerciali-
zacion, mas alla de la jurisdiccion de Tequila.

Figura 2. Centros mineros en el drea del corregimiento de Tequila
Figure 2. Mining centers in the Tequila idstrict area.
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En el mapa correspondiente se observan los centros mineros activos durante el siglo XVIIl:
Hostotipaquillo y el Real de San Pedro Analco, que se integraban a un corredor cultural y
minero que ascendia por los cafnones hasta la Yesca, y de ahi hacia la zona minera de Bola-
nos, esta Ultima de gran relevancia por su riqueza de plata, razon por la cual fue motivo de
disputa entre dos jurisdicciones, la de la ciudad de México y la Nueva Galicia.

El real de Bolafos adquirio su propio estanco, pero exclusivamente para la distribucién de
vino mezcal entre los afos de 1803 y 1808. Los requerimientos y el tiempo de disfrute del
privilegio se extendian por cinco afios, como se solia concesionar en Tequila. El permiso era
para que solo quien adquiriese el asiento pudiera introducir la bebida en la demarcacién
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de Bolanos. En aquel tiempo el asiento recaia en Nicolas Lépez Portillo, quien ya lo habia
gozado por cinco afnos.?

Lo curioso del caso es que se llevaron a cabo treinta pregones y nadie sali6 a ofrecer «pos-
tura» o dinero por estanco de vino mezcal. Ello lleva a pensar que ya no era rentable la
venta de alcohol en este poblado dado que las vetas del mineral se fueron agotando, y con
ello, el nimero de pobladores. En este caso, el asunto de sacar a la venta el estanco se diri-
mia en la Ciudad de México, pero también se involucraba tanto a la poblacién de Colotlan
como a la cabecera de la jurisdiccién de Tequila, para que se llevaran a cabo mas pregones
del estanco en estos lugares.

El fiscal de la hacienda pidié incluso que Nicolas Lopez Portillo ofreciera las cuentas de sus
ganancias en los anos que disfruté del estanco. El objetivo era que alguna otra persona se
interesara por el privilegio, ya que Lépez Portillo ofrecié solo 116.50 pesos al afio por su
arriendo, cantidad infima si se compara con los 2,150 pesos que se pagaron en la jurisdic-
cién de Tequila en el ano de 1801.

Las cuentas que presentd Lopez Portillo para el afio de 1803 fueron las siguientes. La ga-
nancia bruta en el quinquenio de 1803 a 1808 fue de 52,696 pesos. Deduciendo los gastos
que derogaba la operacion, la venta del mezcal le reditué una ganancia liquida de 10,160
por el tiempo que se le concesiond, que es el resultado de la resta del precio que pagé por
el remate y la renta anual del estanco, que correspondian a 325 y 116.50 pesos respectiva-
mente, mas el pago de sus operadores en los pueblos de Chimaltitan, Huilacatil, Pochositan
y Cocoasco y los cuatro puertos: Playa, Tepec, El Rincon y San Martin.

En ese tiempo fueron 11,828 botijas —o recipientes de vino mezcal— las vendidas por
Lopez Portillo. Si calculamos entre cinco y ocho litros por botija —que era la medida apro-
ximada de la vasija— (Carrera Stampa, 1967: 16), arrojaria un total de mas de 80 mil litros de
vino mezcal comercializados en el periodo en que se le otorgé el permiso de produccion y
venta del destilado.

Finalmente, al no presentarse ningun otro postor, se le volvié a concesionar el estanco de
vino mezcal a Lépez Portillo por una cantidad menor a la anterior: 100 pesos por otros
cinco anos. Es asi como este Real estuvo inmerso en la dindmica de distribucion del vino
mezcal en un tiempo crucial para la consolidacion del destilado.

Volviendo al area del corregimiento, los productores mas experimentados eran los habi-
tantes del pueblo de indios de Amatitan, quienes muchas veces debian trasladarse a otras
localidades para desde ahi elaborar el vino que se les requeria. En ese sentido el pueblo de
Amatitdn concentraba el «saber hacer» del vino mezcal, lo que quedé evidenciado en un
bando exclusivo para la poblacién, que lo designaba como el lugar «de principal fabrica de
ese vino».* Desde ahi se distribuia a otras localidades como «Tala y Hostotipaquillo o hacia la
cabecera de la jurisdiccidn, lugar de paso de los productores de tierra caliente como Tepic,
Acaponeta y Centipac, entre otros y hacia la capital del reino Guadalajara» (Carrano, 2024).

3 Archivo General de la Nacién, Oficio de Hurtado, 1705-1869.
4 Archivo Histérico Municipal de Tequila, Caja 2.
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Ello se constata en un litigio de 1779 entre el indio de Amatitan Juan Loreto de Hijar, prin-
cipal productor de la bebida, y su compadre Marcelo Cortés, avecinado en el pueblo de Te-
quila. La relacion comercial consistia en que Juan Loreto producia el vino mezcal y Cortés lo
comercializaba fuera de la demarcacién. El problema surgié porque no se pagé totalmente
el derecho de cribas, impuesto tasado sobre la medida del odre en que se fermentaba o
transportaba la bebida. Los dos personajes fallecieron y las familias debieron lidiar con el
pago del adeudo.

El ejemplo muestra que eran los habitantes del pueblo de indios de Amatitan quienes fabri-
caban la bebida. Otro caso fue el del cacique de Amatitan Felipe Diaz, quien tuvo que tras-
ladarse con todos sus implementos al pueblo de Atemanica para fabricar el vino. También
evidencia que la cabecera del corregimiento, Tequila, fungia como el punto de dispersion
del vino mezcal hacia distintas latitudes (Carrano, 2024).

Asi, el poblado de Tequila actuaba como el distribuidor del vino mezcal, dado que era la
cabecera de la jurisdiccion y paso obligado hacia el occidente ulterior del reino, ya que
contaba con una garita o puesto donde se cobraban los impuestos sobre mercancias en
transito. Esto convertia al pueblo en un punto central donde se conectaba con otros te-
rritorios de consumo. Hasta entonces, ain no despegaba la produccién vino mezcalera
dentro de Tequila, que tenia como principal actividad econdmica la siembra de cafa y su
transformacion en dulce.

Dejemos hasta aqui la historia del estanco de vino mezcal en el corregimiento de Tequila.
En esta breve descripcion se puede observar la gestacion de la regidon que daria cabida a
las grandes industrias tequileras. La localizaciéon geografica tanto de la cabecera del corre-
gimiento, el pueblo de Tequila, como del de indios de Amatitan, fue fundamental, dado
que las dos poblaciones funcionaron en armonia: una produciendo el vino mezcal, y la otra
como el punto desde donde se dispersaba el producto.

Otro aspecto a considerar es que la parte nortena del corregimiento se estaba desarrollan-
do como una subregién mezcalera, derivada de los pueblos de Tequila y Amatitan al sur de
la Barranca, incluyendo a la red de caminos y puentes que se habian aprovechado para la
movilizacién del producto. Sin embargo, este proceso se truncé al agotarse los yacimientos
de plata, lo que provocé una disminucién importante de consumidores y, con ello, el des-
interés por adquirir el beneficio del estanco de vino mezcal. Una prueba es el nimero de
botijas comercializadas en la zona: aproximadamente 16.000 litros al afo, distribuidos en
areas de baja densidad poblacional.

El Real de Bolafos formaba parte de esta subregidon de producciéon y consumo vino mez-
calera. Su integracién a la dinamica comercial le daba un lugar en el proceso de desarrollo
hacia la industria del tequila, aunque quedé excluido al agotarse las riquezas minerales.
Ello resultd en la particion de la region en gestacion, la del sur, préspera y con un futuro
prometedor, y la del norte borrada de esta historia.

Finalmente quedan dos aspectos a resaltar. El primero es la importancia de la participacion
de los pueblos de indios en la elaboracién del vino mezcal, motivo por el cual este trabajo
busca reivindicarlos en la incipiente historia de la bebida. El sequndo, es resaltar el nombre
con el que surgio el destilado: vino mezcal. Esta nomenclatura se utilizé hasta entrado el
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siglo XX, y su transformacién respondio a la designacién del lugar de produccién de vino
mezcal mas importante en ese tiempo, el pueblo de Tequila. Su rentabilidad como un pro-
ducto de alto consumo generé que el nombre de este aguardiente continuara como «te-
quila», desplazando definitivamente al de «mezcal». Pero eso plantea un problema en las
entranas de la Denominacién de Origen, como veremos a continuacion.

La Denominacion de Origen para el tequila

El beneficio de adquirir la Denominacién de Origen (DO) para las bebidas alcohdlicas es
gue otorga la garantia de autenticidad y de ser productos elaborados en la tierra de origen.
La consecuencia del otorgamiento de la DO implica el reconocimiento y proteccién global
de que dicha bebida cumple con las normas locales e internacionales acordadas, lo que se
traduce en la certeza de ser un producto de calidad (Hernandez y Ramirez, 2023). Sin em-
bargo, al perseguir esa proteccion, algunos de los valores fundamentales de las bebidas se
han perdido.

En el surgimiento de la DO en Francia, los grupos de productores vitivinicultores buscaron
protegerse de la competencia que elabora vinos de baja calidad, sobre todo de aquellos
de localidades que carecian de las caracteristicas ambientales indispensables para un buen
vino, poniendo en riesgo el prestigio y la calidad del producto. De ahi que el terroir fuera el
elemento que apuntal6 las regulaciones que protegian a dichos productores, mismas que
fueron validadas por el Estado, es decir, fue un movimiento que comenzé de abajo hacia
arriba.

Segun José de Jesus Hernandez, parafraseando a Dev Gangjee (2012), hay tres elementos
qgue definen el terroir francés. El primero es que el producto debe estar asociado a la identi-
dad regional, el sequndo es la liga con la geografia fisica y con las condiciones ambientales
del territorio, y por ultimo, la interrelacién entre los factores naturales y los humanos (Her-
nandez y Ramirez, 2023), cuestion fundamental en el andlisis de este trabajo.

En la definicidn del terroir francés, se observa la existencia de una correlacién fundamental
entre lo material y la accion humana, ahi radica el «saber hacer» que arraiga un producto
a un espacio determinado, mismo saber que puede trasladarse a otros entornos similares
qgue permiten redefinir la extension del terroir. Esto se puede constatar en la expansién de
ciertas regiones vitivinicolas aledafas a un espacio reconocido dentro de la DO, siempre y
cuando cumplan con las especificaciones de las normas particulares, tanto para la materia
prima como en la elaboracién del producto.

Por otro lado, lo que se resalta en la idea del terroir, es que solo en esos espacios se pueden
obtener las caracteristicas distintivas de un producto, tanto fisicas como ambientales (Her-
nandez y Ramirez, 2023). En ese sentido, es dificil reproducir un producto en otro lugar sin
condiciones similares, lo que hace unico al género originario de determinado territorio. A lo
anterior se agrega que el «saber hacer» no es espontaneo, sino transgeneracional, tratando
de mantener los parametros basicos para la elaboracion del producto, arraigandolo aun
mas a un espacio y sin olvidar que esos saberes han evolucionado incorporando elementos
gue han beneficiado a la calidad de lo producido.
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Un punto importante en la DO es la exigencia de que las caracteristicas establecidas estu-
vieran intimamente ligadas al espacio de produccion, es decir, que «los productos tuvieran
un nombre geografico y que ese nombre debia servir para designar su origen localizado en
un punto especifico, [es decir] que las caracteristicas del articulo fueran atribuidas al medio
geografico» (Hernandez y Ramirez, 2023).

Lo anterior constituye a grandes rasgos la base para la DO, misma que ha tenido un proceso
histérico en el que se han transformado y adaptado nuevos lineamientos para su aplicacion
al adherirse otras naciones. En esa transformacion intervinieron tanto las necesidades de
quienes generaron la creacion de la DO, asi como las condiciones particulares de las nacio-
nes que solicitaron su ingreso, como la adaptacion de las regulaciones a la escala mundial
en donde el concepto de terroir, en términos de localizacién geogréfica, no se ajusta del
todo a los ambitos definidos.

Ahora veamos qué pasé con la DO en México. Tras el proceso de desarrollo de un regla-
mento para la elaboracién del tequila, una vez que se abandoné el nombre de mezcal, en
México desde el primer tercio del siglo pasado se establecieron ciertas normas impuestas
por los organismos gubernamentales nacionales, que sefialaban cual seria la materia pri-
ma, cual el tipo de mezcal, y cuantos los grados de alcohol y la proporcién de destilado de
la planta, asi como la adhesion de otros azucares, entre otras cosas. Cabe decir que el agave
utilizado inicialmente provenia de diferentes variedades, no exclusivamente de la variedad
Tequilana Weber, como ahora se estipula.

En ese marco, la adhesion del tequila a la DO, dejo fuera ciertos lineamientos que no se
cumplieron al pie de la letra; esto es, que el producto llevase el nombre de la localizacién
geografica de su elaboracion. Por el contrario, se recurrié a parametros ambiguos al aceptar
gue la denominacion pudiera representar a un articulo mexicano elaborado en ciertos lu-
gares del pais. Eso resulta en que se permitioé que el destilado de agave proviniera de otros
sitios de la nacion en general, de una region delimitada por ellos, o de una localidad ligada
al origen del producto (Hernandez y Ramirez, 2023).

La historia de la Denominacién de Origen Tequila en México inicia en el ano de 1974, te-
niendo como protagonista a un productor de tequila y a la Cdmara Regional de la Industria
del Tequila de Guadalajara, quienes presentaron la peticién para obtener la Declaratoria de
Proteccién a la Denominacion de Origen Tequila ante la Secretaria de Industria y Comercio,
obteniéndola definitivamente a fines del mismo ano (Hernandez y Ramirez, 2023). El pro-
ductor fue la tequilera Herradura ubicada en el pueblo de Amatitan en el Estado de Jalisco,
cuestion que llama la atencién pues es esta poblacién la que se identifica como la principal
productora de vino mezcal en el pasado.

Asi, México se sumo a la Denominacién de Origen Tequila utilizando el nombre «tequila»
para la bebida que no necesariamente se producia en esa poblacién, el municipio de Tequi-
la, Jalisco. Es decir, la bebida no reflejaba la localizacién geografica especifica de su elabo-
racion dentro del pais, a pesar de llevar el nombre de una de las poblaciones productoras.
El lugar de elaboracion solo quedaba consignado en la etiqueta que también mostraba el
tipo de tequila: blanco, reposado o afejo.
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Ahora bien, Tequila es una de las poblaciones incluidas en las areas geograficas de produc-
ciéon de Jalisco, junto con ciertos lugares de otros Estados: Guanajuato, Michoacén, Nayarit,
colindantes con este Estado occidental, ademas de Tamaulipas que esta ubicado al noreste
de la Republica Mexicana (ver Figura 3) Como se observa, el nombre de la bebida no rei-
vindica a los lugares originales de su produccidn, es solo una nomenclatura genérica de un
producto que se conocia desde el siglo XVIl como vino mezcal, apelativo tomado de una
generalizacion para nombrar bebidas embriagantes, mas la de la materia prima.

Figura 3. Mapa provisional de la Denominacién de Origen en México
Figura 3. Provisional map of Designation of Origin in Mexico
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Otra de las peculiaridades de la afiliacion del tequila a la Denominacién de Origen es que,
en comparacion con la DO francesa, detras de la firma de adhesidén no se hicieron presentes
todos los productores de este aguardiente de mezcal, sino que fueron representados por
funcionarios gubernamentales, como las Secretarias de Educacion Publica, Relaciones Ex-
teriores y Derechos de autor (Hernandez y Ramirez, 2023), lo cual discrepa del movimiento
que se origind entre los productores de vino francés que la estipularon en coordinacion
con el Estado.

Basado en lo anterior, se puede afirmar que existe una deslocalizaciéon de los centros de
produccion originales; de ahi que algunos se adjudiquen ser la cuna del tequila, antes vino
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mezcal. Tal es el caso de la discusidén entre los municipios de Amatitan y de Tequila, en el
estado de Jalisco, dada la evidencia documental. De la produccién ancestral de ambas en-
tidades existen trabajos bien documentados que dan fe de su tradicion mezcalera, como
ocurre en el esfuerzo de las investigaciones de Claudio Jiménez Vizcarra (2008a, 2008b,
2009, 2010), Rodolfo Fernandez y Diana Carrano (Ferndndez y Carrano, 2023; Carrano, 2024),
entre otros.

Asi, en contraste con esta breve descripciéon del surgimiento de la Denominacion de Origen
Tequila y la adhesién del tequila a la misma, se muestra que no es posible ajustar a México
el concepto del terroir de la industria vitivinicola francesa, siendo un concepto toral que
se asocia a los lugares con las comunidades productoras de esta bebida. El «saber hacer»
se adapto a las normas establecidas esencialmente por los productores organizados en la
Camara de la Industria del Tequila, y por encima de ellos, las instancias gubernamentales
mexicanas que se ocupan de vigilar que el producto cumpla con los preceptos de higiene
y salubridad.

En cuanto a la materia prima, en la primera norma impuesta para el tequila solia incluirse
diversos tipos de agave. A saber: «chino, azul, bermejo, sigliin, moranefio, chato, mano lar-
ga, zopilote, pie de mula, etcétera» (Lozano, 1995), para después limitarse solo a uno que
le proporcionaba ventajas en su produccién: el Tequilana Weber, borrando de la historia
de la bebida que originalmente era llamada mezcal y la riqueza de la diversidad de las va-
riedades de la planta que otorga caracteristicas especiales a su sabor, cuestion que hoy es
aprovechada por la bebida llamada «mezcal» del sur del pais.

Otro aspecto que hay que contrastar es que las normas para la DO de vinos son mas estric-
tas que las del tequila. Por ejemplo, para los vinos se exige mostrar «el numero de cepas
por hectdrea, el rendimiento maximo, el grado alcohdélico minimo, la forma de elaboracién
(que refiere a métodos de verificacidn)», entre otros aspectos (Hernandez y Ramirez, 2023).
En el caso del tequila, no existe control o regulacion sobre los periodos de siembra de la
planta que a la larga consume los nutrientes de la tierra. En cuanto al contenido de mezcal,
la norma permite adicionar alcohol de azucar u otros saborizantes, consintiendo que se
comercialicen los tequilas mixtos y el 100% de agave, lo que confunde al consumidor que
no conoce las normas de produccion del destilado.

Ni qué decir, por su parte, acerca de las areas protegidas por la Denominacion de Origen Te-
quila. Para ello tenemos el caso de Tamaulipas, en el extremo opuesto a la regién tequilera
occidental, con el territorio de Aldama, Altamira, Antiguo Morelos, Gémez Farias, Gonzélez,
Llera, Mante, Nuevo Morelos, Ocampo, Tula y Xicoténcatl (ver Figura 3). El argumento para
otorgar a los agricultores y productores de esta region el reconocimiento de la Denomina-
cién de Origen Tequila fue la peticién para que se consideraran todos aquellos lugares en
donde se cultivara el agave pertinente para elaborar «tequila» y que el aguardiente, que
ahi mismo se producia, también llevara el nombre de tequila (Hernandez y Ramirez, 2023).

Reflexiones finales

De lo anterior surgen las siguientes preguntas: jcudles son las caracteristicas geogréficas
gue comparten todas estas localidades tan distantes unas de otras, unas ubicadas al occi-
dente y otras al oriente del pais? Ademas, ;cuadles son las particularidades de las comuni-
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dades cultivadoras y productoras y su relacion con el drea geografica donde llevan a cabo
el proceso de elaboracion del tequila? Si no cuentan con las mismas condiciones de altura,
humedad y tipos de tierra jqué los hace ser auténticos tequilas? Por otro lado, ;por qué no
se restituydé el nombre original de mezcal para salvar la deslocalizaciéon de los centros de
produccion? Cabe decir que a inicios del siglo pasado el destilado de agave ya se comer-
cializaba como vino mezcal de tequila. El hecho de que se haya regulado, mas o menos, el
mismo proceso productivo, no es suficiente para el reconocimiento de la Denominacién de
Origen Tequila, pues se ha dejado fuera a las variedades de la materia prima y a la relacion
que debe existir entre localizacién geogréfica y las comunidades productoras.

El andlisis historico y tedrico realizado en este estudio evidencia como la Denominacion
de Origen del tequila, lejos de garantizar la proteccidon y reconocimiento de los saberes
tradicionales y las comunidades originarias, ha operado como un mecanismo de despojo
simbdlico y territorial. A partir de los intereses gubernamentales e industriales, se ha legi-
timado un proceso de deslocalizacién productiva que invisibiliza a los iniciales portadores
del «<saber hacer» del vino mezcal, afectando la diversidad cultural y bioldgica que caracte-
rizd originalmente a esta bebida.

Es necesario repensar los marcos legales y normativos que rigen la Denominacién de Ori-
gen del tequila para incorporar una visién mas inclusiva y justa, que restituya la memoria
histérica y el valor cultural de los pueblos productores como Amatitan y otras localidades
tradicionalmente mezcaleras.

Reconocer el papel de estas comunidades en la construccion del patrimonio cultural in-
material no solo es un acto de justicia histérica, sino una condicién indispensable para
fortalecer una identidad cultural basada en el respeto a la diversidad, la autenticidad y la
sostenibilidad del territorio agavero.

*Proyecto inscrito en los Didlogos del Arenal en el Paisaje Agavero. Museo Interpretativo
del Paisaje Agavero de Arenal, Jalisco, México
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