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Resumen

Nos centramos en la zona originaria del vino licoroso dulce conocido como Pajarete (Pa-
xarete en los textos antiguos). Su nombre procede de un pefién situado en el término muni-
cipal de Villamartin, en la Sierra norte de la provincia de Cadiz (Andalucia, Espana), que
se encuentra coronado por una fortaleza de origen musulman. El pago de Pajarete, prac-
ticamente desaparecido entre la tltima década del s. XIX y la Primera Guerra Mundial,
debido a la infestacion filoxérica, ocupaba también parte del territorio del vecino pueblo
de Prado del Rey. No se procedié a una reconstrucciéon general del mismo sobre portain-
jertos de origen norteamericano, dado el caracter minifundista de sus parcelas, aunque si
se mantuvo un consumo local. Este se enfoc, principalmente, a la elaboraciéon de vinos
blancos de ano, conocidos como Mostos. En el articulo se hace una revision bibliografica
de este tipo de vino, que llego a alcanzar fama internacional durante los siglos X VII-XIX,
y una nota de cata. Asimismo, se citan las principales variedades de vid empleadas para su
produccion, segtn el estudio publicado en 1807 por Simén de Roxas Clemente y Rubio,
personaje del que se incluye una corta resefia bibliografica.

Palabras clave: infestacion filoxérica, Pago de Paxarete, viniferas, Siméon de Roxas Cle-
mente y Rubio.
Abstract

The present work is focused on the original area of the sweet liqueur wine known as Pa-
Jjarete (Paxarete in ancient texts). Its name comes from a hill located in the municipality of
Villamartin, in the northern Sierra of the province of Cadiz (Andalusia, Spain), which is
crowned by a fortress of Muslim origin. The Pajarete vineyard practically disappeared
between the last decade of the XIX century and the First World War, due to the phylloxe-
ra infestation, and also occupied part of the territory of the neighboring town of Prado
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del Rey. There was not a general reconstruction of the vineyard on rootstocks of North
American origin, given the smallholder nature of its plots, although local consumption was

maintained. This was focused, mainly, on the production of white wines of the year, known
as musts (Mostos). This paper contains a bibliographic review of this type of wine, which
reached international fame during the seventeenth-nineteenth centuries, and a tasting
note. Likewise, the main varieties of grapevine used for its production are cited, according
to the study published in 1807 by Simén de Roxas Clemente y Rubio, a character of which
a short bibliographic review is included.

Keywords: phylloxera infestation, Paxarete vineyard, grapevine cultivars, Simén de Ro-
xas Clemente y Rubio.
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Introduccion

La zona noreste de la provincia de Cadiz tiene una orografia accidentada, que comunica
la campifa con el Sistema Subbético. Esta integrada por materiales geologicos calcareos
mesozoicos. Su nivel de despegue esta constituido, en buena parte, por margas irisadas
del Trias Superior de facies germanica (Ketper). La acumulaciéon de halita en algunas
zonas provistas de arroyos ha posibilitado la explotacion de una salina situada bajo el
yacimiento arqueologico del asentamiento de Iptuci (término municipal de Prado del
Rey), que atin conserva su estructura de época romana.

El vino Pajarete ostentaba ese nombre porque el pago donde se cultivaban los vifiedos
para su produccién estaba cercano a un peniéon con ese nombre. Este se encuentra en el
término municipal de Villamartin, en la provincia de Cadiz (Andalucia, Espana), y esta
coronado por el Castillo de Matrera, de origen musulman, cuya construccion se inicio
en el s. IX. De dicha fortaleza, la parte mejor conservada ha sido su torre del homenaje,
también empleada como punto de vigilancia. Dicho baluarte se conoce también como
Torre de Pajarete (Paxarete en castellano antiguo), cuyas coordenadas son 36° 48’ 24N,
5?35, 53” O (Figura 1). En sus inmediaciones, el rey Alfonso XI (siglo XIV), el tltimo
monarca en reconquistar la fortaleza cazaba jabalies. Asi en su Libro de la Monteria
senialaba: “La ladera de Matrera es buen monte de puerco en invierno...”.

Cuando Carlos IIT fund6 la poblacion de Prado del Rey en 1768, se increment6 la super-
ficie del pago (Figura 2). Curiosamente, el gentilicio que se conserva para sus habitantes
en andaluz es el de poblaores. Unos veinte afios mas tarde de dicha fundacién, el viajero
britanico Townsed (1786-1787) indicaba: “Los mejores vinos de Cadiz son el jerez y el
Pajarete, que proceden de Jerez y sus proximidades” (‘Townsed, 1786-1787: 301).
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Figura 1. Torre Pajarete

Figure 1. Pajarete tower

[ e E . s

Fuente: registro personal. Source: personal record.

Figura 2. Cubetas de Pajarete del segundo centenario de la fundaciéon de Prado del Rey, Cadiz
Figure 2. Buckets of Pajarete on the second centenary of the fundation of Prado del Rey, Cddiz
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Fuente: registro personal. Source: personal record.
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Segun los hermanos de las Cuevas (1962)

Se trata de un vino de primera, que producia en cantidad en muy cor-
ta escala —el pago de Pajarete—, una zona de vifias que se extendia
desde las puertas de Villamartin, desde los llanos de “La Mata”, al
corazén de Prado del Rey, y atin para algunos a las cercanias de El
Bosque. Pero verdadero Pajarete —con su cerro— pertenece a Villa-
martin. (Cuevas, 1942: 35)

El Pajarete ya tenia cierta fama entre algunos circulos de la nobleza y alta burguesia de
Inglaterra e incluso Francia en los inicios del s. XIX (Rivero et al., 2001). Un ejemplo de
ello, lo constituyen dos articulos firmados por el célebre Grimod de La Reynicre, que
se considera el primer periodista gastronémico europeo, titulados Manuel de Amphitrions
(Manual de Anfitriones) y Almanach de Gourmands (Almanaque de Gourmets, cuyos alma-
naques originales datan entre 1803 y 1812, en de La Reyniere, 1998). En dichas publica-
ciones, alecciona a la nueva clase dirigente y a los futuros burgueses sobre la necesidad
de contar con una buena enoteca en sus casas. Esta deberia de contener la gran variedad
de grandes vinos franceses y diez extranjeros, entre los que figuraba el Pajarete.

Figura 3. Etiqueta de Pajarete de Jerez de la Frontera
Figure 5. Label of Pajarete from Jerez de la Frontera

Fuente: registro personal. Source: personal record.
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A mediados del s. XIX, el Pajarete empez6 a ser imitado en otras zonas vitivinicolas
andaluzas, entre ellas, Jerez de la Frontera y Rota, como queda reflejado en la basqueda
bibliografica de Montano (2022). En la Exposicién de Paris de 1875, los vinos de este tipo
producidos en Malaga, Cadiz capital o Moguer (Huelva) llegaron a ser distinguidos con
siete medallas de oro (Rivero et al., 2001) (Figuras 3 y 4).

Figura 4. Etiqueta de Pajarete de Malaga (Consejo Regulador de la DO Malaga)
Figure 4. Pajarete de Mdlaga label (Regulatory Council of PDO Mdlaga)
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Fuente: registro personal. Source: personal record.

El sustrato del pago y su climatologia

La roca madre donde se asentaban los vifiedos se encuentra integrada por margas calizas
blanquecinas del Oligoceno, afectadas por la Orogenia Alpina (Gutiérrez et al., 1991), que
reciben el nombre local de albero. Estas son muy similares a las albarizas del Marco de
Jerez. De hecho, Clemente y Rubio (1807) ya indicaba lo siguiente: “La mayor parte del
vifiedo de Sanlicar, Jerez y Trebujena esta plantado sobre colinas de albarizas. Se le en-
cuentra también constantemente a mayor 6 menor profundidad en el famoso pago de Pa-
xarete (donde le llaman albero) baxo de la tierra vegetal” (Clemente y Rubio, 1807: 237).

Unos sesenta anos mas tarde, Parada indicaba también: “las tierras de Pajarete son al-
beros recubiertos de tierra vegetal” (Parada, 1868: 152). Dichas margas contienen gran
cantidad de fosiles de foraminiferos, radiolarios y diatomeas. Los suelos que se desarro-
llan sobre las margas corresponden al grupo de los Entisoles. Exhiben una importan-
te proporcion de carbonato célcico que fija los fosfatos, originando fosfato octocalcico
(Ocete, 1978) y tienen un gran poder de retencion de agua (Garcia del Barrio, 1988).
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Referente a la climatologia, cabe destacar que la temperatura media anual de la zona
del citado pago ronda los 17°C, con escaso riesgo de heladas invernales. En verano hay
varios dias que se sobrepasan los 40°C. La Sierra de Grazalema, situada a unos 20 km
de la zona, es un factor fundamental de su climatologia. Constituye una importante ba-
rrera contra los vientos secos de levante. Paralelamente, determina la pluviosidad de esa
zona geografica, situada en torno a los 600-950 mm anuales, al interceptar los vientos
de poniente cargados de humedad. No obstante, en Grazalema, la precipitacion anual es
muy superior, pudiendo oscilar entre los 2.500 y 4.000 mm. El periodo de mayor precipi-
tacion, alterado por el actual marco de cambio climatico, se produce entre los meses de
noviembre a marzo. Posteriormente, comienza el periodo de sequia (Rivero ez al., 2001).

La gran biodiversidad varietal de los vinedos del pago

Aunque después de la reconquista cristiana seguramente existieron vinas en la zona que
nos ocupa, las principales plantaciones fueron fomentadas por los Padres Jeronimos, que
se establecieron en el cercano pueblo de Bornos en 1662. Posteriormente, adquirieron
la actual finca de La Granja, en Pajarete, donde estuvo albergado Simén de Roxas Cle-
mente y Rubio a comienzos del s. XIX. En su obra ya citada, reconoci6 la presencia de
39 viniferas cultivadas en Pajarete (Rivero et al., 2001): Agracera, Albillo loco, Albillo
pardo, Almunécar, Botén de gallo, Calona, Cepa Canasta, Cienfuentes, Cordovi, Ferrar
blanca, Ferrar comun, Gallega, Heben, Jaén blanco, Laeren de Rey, Letubi loco, Listan
de Paxarete, Mantuto castellano, Mantto de Pilas, Mollar cano, Mollar negro, Moscatel
blanco, Moscatel gordo blanco, Moscatel menudo, Moscatel morado, Palomina blanca,
Palomino negro, Pedro Ximénez (Pero Ximen), Perruno duro, Perruno negro, Que-
brantatinajas, Ruizia, Soplona, Teta de vaca blanca, Tintilla, Uva de Rey y Vigiriega
comun.

Esa enorme cantidad de viduenos podria considerarse, tomando la expresion del texto
de Cid Congil (2021), una importante “Reserva de la Vindsfera”. Clemente y Rubio se-
nal6 que la Mollar negro y la Pedro Ximénez constituian los viduefios mas abundantes
del pago. Como ¢l no pudo determinar por sus caracteristicas ampelograficas una de las
variedades, la bautiz6 como Ruizia. Asilo justifico: “La dedico a Don J.M. Ruiz de Gra-
nada, uno de los que me han comunicado mas datos para esta obra y a Antonio Ruiz,
vifiador muy instruido de los PP. Gerénimos™.

La variedad Almufiécar es un clon de la Moscatel de Alejandria, con bayas muy alarga-
das de contorno eliptico, conocidas en la zona malaguefia y costa granadina como uva
de yema, porque sus pasas se aplastaban entre los dedos indice y pulgar. Estas servian
para “carear”, es decir, para cubrir las cajas de exportacion de pasas de moscatel de las
zonas indicadas, dada su impresionante imagen (Jiménez Cantizano ¢t al., 2012).

El Palomino negro es el nombre dado a la vinifera tinta mas cultivada actualmente de
Espana, el Tempranillo y la Laeren, llamada Lairén o Airén es la variedad blanca con
mayor extension del pais cultivandose, principalmente, en Castilla-La Mancha. Ambas
se incluyen dentro de las 16 variedades que ocupan una mayor superficie de vifiedo a
nivel mundial (Anderson y Aryal, 2017).
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Respecto al Pedro Jiménez, durante la época del romanticismo otro viajero britanico,
Ford (1846), recalcaba lo siguiente:

De esta uva se hace el exquisito y meloso vino dulce llamado Pajarete,
nombre que muchos derivan equivocadamente de pajaros, porque €s-
tos acostumbran a picar las uvas mas maduras; pero en realidad, tiene
su origen en haberse hecho antiguamente solo en Pajarete, pequeno
lugar cerca de Jerez. (Ford, 1846: 152)

La Tintilla encontr6 refugio, tras la invasion filoxérica, en los arenales de la zona costera
gaditana de Rota, ya que en esos suelos no puede construir galerias subterraneas para
propagarse. Por ello, actualmente se conoce como Tintilla de Rota, empleada tradicio-
nalmente para la produccién de vinos dulces, y se corresponde con la variedad Graciano
de La Rioja.

Breve resena sobre simon de Roxas Clemente y Rubio

Simé6n de Roxas Clemente y Rubio, nacido en 1777 en Titaguas (Valencia), constituye
un claro prototipo de Hombre de la Ilustracién. Trabaj6 como bibliotecario del Real Jardin
Botanico de Madrid y escribi6 distintos trabajos de historia y ciencias naturales. Por do-
minar el arabe, se le seleccion6 para una misiéon de espionaje en Marruecos, por lo que se
le envio a Cadiz, a inicios del s. XIX. Dicha operacién quedé abortada y Simoén se que-
doé en Sanlicar de Barrameda, trabajando en el Jardin Experimental y de Aclimatacion
de la Paz, que albergaba plantas exéticas en dicha localidad. Fue la primera persona que
determino con buena precision la altura del pico mas elevado de las cordilleras espafio-
las, el Mulhacen, situado en Sierra Nevada (Granada).

Godoy, el que fuera primer ministro y valido de Carlos I'V, le encargé realizar un estudio
sobre las variedades de los vifiedos de Andalucia. Sus progresos ampelograficos se fue-
ron publicando en el Semanario de Agricultura y Artes destinado a los Parrocos. Finalmente
fueron recogidos en un espléndido libro publicado en 1807, Ensayo sobre las variedades de la
vid comun que vegetan en Andalucia. En el mismo, se recoge un total de 117 de variedades de
cultivo y dos silvestres en Andalucia (Figuras 5 y 6).

Respecto a las dos tltimas, encontradas en La Algaida (Sanlicar de Barrameda) en las
proximidades de la desembocadura del Guadalquivir, curiosamente a una la llamé Vir-
giliana, en honor de Virgilio, autor romano quien diera a la vid silvestre el nombre de
Labrusca, nombre que se conserva en todos los idiomas derivados del latin. En francés,
se escribe Labrusque. Dados sus conocimientos del arabe, a la otra variedad silvestre, por
tener un contorno muy sinuoso del limbo de la hoja, la denominé Garabatona, nombre
derivado del vocablo castellanizado “garabato™.
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Figura 5. Retrato de Simén de Roxas
Figure 5. Portrait of Simén de Roxas

Fuente/source: Clemente y Rubio (1807).

Figura 6. Jardin Experimental y de Aclimataciéon de la Paz (Sanltcar de Barrameda, Cadiz)
Figure 6. Experimental Garden and Acclimatation of the Peace (Sanlicar de Barrameda, Cadiz)

Fuente/source: Clemente y Rubio (1807).
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En el plano politico, Simén apoy6 decididamente el pronunciamiento del general Rafael
de Riego de 1820, para aplicar la constitucion liberal de 1812, contra el absolutismo
de Fernando VII de Borbon. De 1820 a 1823, afio en que volvié el absolutismo, estuvo
ejerciendo como diputado por Valencia. Luego, tuvo que huir a refugiarse en su pueblo.
Volvié a Madrid donde falleci6 en 1827 y se le enterré en una fosa comin a extramuros
de la Puerta de Toledo.

Elaboracion del Pajarete y nota de cata

Por regla general, las variedades mas empleadas para la producciéon del Pajarete eran
la Pedro Ximénez, Moscatel de Alejandria y ambos viduenios de Mollar negro. La ven-
dimia se hacia cuando los racimos de dichas viniferas llegaban a su madurez. Poste-
riormente, se asoleaban, con el fin de incrementar la concentracion de aztcar. Tras ser
pisados y prensados, la fermentacion se llevaba a cabo con los hollejos. Al terminar este
proceso, se le anadia arrope y aguardiente, hasta conseguir un vino de color ambar os-
curo, con una graduaciéon entre 16y 18 ° v/v de etanol. Contenia abundante glicerol, que
le daba redondez y suavidad, ya que dejaba una abundante ldgrima en los catavinos. El
aroma era propio de uvas pasas. Al probarlo, su sabor era bastante dulce, y dejaba en la
boca una sensacién aterciopelada. Su posgusto era muy prolongado. Gonzalez Gordon
(1948) indicaba que el Pajarete jerezano era enviado a Escocia y Estados Unidos para
suavizar algunos tipos de whisky.

En Chile, se produce Pajarete en las zonas de Atacama y Coquimbo, generalmente ela-
borado con uvas Moscatel y Criolla (Uva Pais). Este vino constituye un producto tipico
vinculado a su homénimo espaiiol. Se trata de un caso parecido al Chacoli: los coloni-
zadores espanoles asentados en Chile durante el periodo imperial procuraron elaborar
un producto que evocara al que habian conocido en la peninsula. El Pajarete constituye
junto al Asoleado, el primer vino chileno reconocido como Denominaciéon de Origen

(1953) (Castro et al., 2016).

Algunas citas del pajarete en la literatura espanola

Pardo Bazan (1886-1887) en la descripcion de un evento de la nobleza, la boda del Mar-
qués de Ulloa recogia:

Al regresar hubo refresco para la familia y amigos intimos solamente;
un refresco a la antigua espafiola, con almibares, sorbetes, chocolate,
vino generoso, bizcochos, dulces variadisimos, todo servido en maci-
zas salvillas y bandejas de plata con gran etiqueta y compostura. Seria
y solicita, la novia atendia y servia a todo el mundo: dos o tres veces
su pulso desatentado le hizo verter el Pajarete que escanciaba. (Pardo
Bazéan, 1886-1887: 293)
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Frasquita Larrea, madre de la escritora Cecilia Bohl de Faber, alias Fernan Caballero,
en su Diario del vigje a Bornos y Ubrique, describi6 la citada finca de La Granja en la en-
trada de sus notas de fecha 20 de julio de 1824: “Al llegar a La Granja, se atraviesa un
olivar por cuyas cuestas corre tortuosa la senda, ofreciendo diferentes y hermosos puntos
de vista. Pajarete es un pago de vifias, cuyo vino si bien poco conocido es afamado en
toda Europa. Cada una de estas vifias tiene su casa y entre ellas sobresale El Rosalejo”
(Larrea, 1824: s.p.).!

Benito Pérez Galdos, en su obra titulada Fortunata y Jacinta, recogio: “El Pajarete brillaba
con reflejos de topacio engastado en oro” (Pérez Galddz, 1887: 281).

La infestacion filoxérica: el ocaso del pago de Pajarete

La presencia de este pulgén norteamericano que destruye los pelos absorbentes de las
viniferas euroasiaticas fue detectada por primera vez dentro de Espafia en el Lagar de
La Indiana, término municipal de Moclinejo (Malaga), en 1878 (Ocete et al. 2006). La
Real Orden de 18 de junio de 1885, que contenia la Ley de Defensa contra la filoxera, en
su articulo primero anunciaba: “Se declara calamidad publica la plaga que los vifiedos
de algunas provincias de Espana, conocida con el nombre de Phylloxera vastatrix”. Ac-
tualmente, el nombre cientifico de ese pulgon es Daktulosphaira vitifoliae (Fitch) (Homoptera,
Phylloxeridae).

En 1894 la plaga se detect6 oficialmente en la provincia de Cadiz. De las Cuevas (1961)
narraba lo siguiente: “Pero el mal sube como un lagarto venenoso que no pudiera de-
tenerse. De Malaga a Moron. De Moréon a Montellano, Villamartin, Prado del Rey,
Lebrija. De Lebrija, con unos cavadores de vina a Jerez” (de las Cuevas, 1961: 46). Por
la citada causa, la poblacion de Prado del Rey perdié una cuarta parte de su poblacion,
unos mil habitantes, entre 1894 y la Primera Guerra Mundial. Se cumplia asi el terrible
vaticinio de la Gaceta Vitivinicola de 1879: “La produccion de vino corre un peligro con
la presencia de la plaga de la philoxera, que hace progresos, destruye regiones enteras de
vifia y arrebata a millares de gente su manera de vivir”. Como ya se ha adelantado, la
plaga fue la causa principal de la desapariciéon del pago de Pajarete, que ya habia sido
afectado anteriormente por los hongos parasitos norteamericanos: oidio y mildiu.

Conclusion

El estudio de la historia del Pajarete espaiiol permite completar la tetralogia de produc-
tos tipicos homoénimos entre Espana y Chile. Este conjunto estaria formado por Pajarete
espanol, Pajarete chileno, Chacoli espafiol y Chacoli chileno (Mujica et al., 2021; Lacoste
et al., 2015). Los cuatro productos estan vinculados entre si, y para comprender mejor
la identidad e historia de cada uno, conviene examinarlos como partes de un sistema
mayor, formado por los cuatro integrantes. Por un lado, el presente estudio aporta a

1 En el Archivo de las bodegas Osborne se conserva una copia a maquina, sin

paginar, ya que el manuscrito original esta en paradero desconocido.
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un mejor conocimiento de los vinos tipicos espafioles y, a la vez, este trabajo permite
conocer mejor la influencia y las relaciones que se pudieron desarrollar entre los pro-
ductos peninsulares y sus homonimos de Chile. A la vez, se muestra un estrecho lazo
entre los viticultores espafioles y los colonos chilenos, que utilizaron los mismos nombres
para denominar productos tipicos muy similares, y con algunas diferencias entre ellos.
También se perciben diferentes ciclos historicos. El Pajarete espanol desaparecio con la
filoxera, mientras que el Pajarete de Chile continu6 su desarrollo hasta la actualidad. En
cambio, el chacoli se ha mantenido vivo en ambos paises. Otro elemento notable entre
ambos productos es que cada uno de ellos tiene Denominacién de Origen reconocida en
un pais: el Chacoli en Espana y el Pajarete en Chile. En el plano especifico del Pajarete,
el paralelismo entre Espafia y Chile es notable, porque en ambos paises este producto
tipico tuvo una forma de elaboracion similar, basada en la técnica de la deshidratacion
de la uva por exposicion al sol. Lo notable es que esta técnica, dentro de Chile, se tras-
paso a otro producto tipico, el Asoleado, que también tiene su Denominaciéon de Origen
(Lacoste et al., 2016). Otro elemento comparativo importante es la fortificacion del Pa-
jarete con aftadido de aguardiente. En el reglamento de la DO Pajarete de Chile, no se
acepta la fortificacion; pero la tradicion chilena de elaboracién de Pajarete ha incluido
esta practica en algunos periodos, tal como ha ocurrido también con el Pajarete espanol.
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